
O PRIMEIRO CAFÉ SENSORIAL DO BRASIL

A experiência inovadora 
de um café sensorial.

Prove, entenda e aproveite.



É um delicioso caminho sem volta.

É um prazer apresentar a você os Cafés Sensoriais Jamay®. 

Conheça aqui os cafés sensoriais Jamay®. Cada um dos sabores traz a
combinação única: cafés de primeira linha, torrados no ponto exato,

recebem aromas encontrados em ervas e vegetais autênticos do Brasil,
particularmente da Amazônia.

Foram anos de pesquisa para chegar aos cafés que você vai conhecer
agora. Abra suas sensações para Jamay® Café. 

Mais do que uma marca para ficar, estamos lançando aqui uma inovação na
indústria do café no Brasil. Depois dos cafés sensoriais, tomar café vai ser

uma experiência nova para o seu dia. Unir sabor e sensações, em torno de um
café premium: é isso o que oferecemos a você a partir de agora.

Cafés Sensoriais 
Um Passeio Pelas Sensações



O segredo do nosso blend reside na cuidadosa combinação dos cafés Robusta
Amazônico (pontuação de 81 pontos, originário das matas de Rondônia) e
Arábica (pontuação de 84 pontos, cultivado em São Carlos do Pinhal -SP)

Essa é a base que dita o sabor distinto deste café. Depois de extensas
pesquisas sobre as combinações sensoriais mais adequadas, adicionamos os
sabores vibrantes da manga e da pitanga, criando um casamento perfeito
entre as frutas brasileiras e resultando no Jamay® Frutado. 

Cada elemento é extraído e aplicado com precisão e qualidade, resultando em
uma experiência sensorial única. A culminação desse processo é a torra
perfeita, que complementa a intensidade e autenticidade que definem o sabor
final deste café excepcional.

Apresentações

jamay® frutado
Um blend que surpreende sempre

+-
CORPO :

DOÇURA :
AMARGOR :

ACIDEZ :

12 meses a partir da data de fabricação

Manter em local seco, arejado, longe de fonte de
calor ou sol. Após aberto, consumir em até 30 dias.

Café em cápsulas - 10 unidades de
5g, acondicionadas em embalagem de
papel cartão, com medidas de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A). Compatíveis
com máquinas Nespresso.

Café Moído - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Cuidados com conservação

Torra Média / Intenso

Validade

recomendamos uma dose de 15g (2 colheres de sopa)
para cada 100ml (um copo pequeno) de água fervente. 

Modo de preparo

Café Grão - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 



Em uma harmoniosa sinfonia de sensações, aromas e paladares que evocam
frutas cítricas e flor de laranjeira, o Jamay® Cítrico cafés da variedade 100%
Arábica (cultivado em São Carlos do Pinhal, pontuação de 84 pontos). 

Prepare-se para uma experiência sensorial extraordinária que deixará sua boca
salivando de forma indescritível, transportando-o para uma jornada de sabores
inigualáveis. 

A complexidade dos aromas e sabores, delicadamente mesclados a um café
superior, aliados à torra precisa, garantem que o Jamay® Cítrico seja a escolha
perfeita para acompanhá-lo em todos os momentos, proporcionando uma
experiência verdadeiramente memorável.

Apresentações

Sabor que fica mais tempo na boca

+-
CORPO :

DOÇURA :
AMARGOR :

ACIDEZ :

Torra Média / Moderado

jamay® cítrico

12 meses a partir da data de fabricação

Manter em local seco, arejado, longe de fonte de
calor ou sol. Após aberto, consumir em até 30 dias.

Café em cápsulas - 10 unidades de
5g, acondicionadas em embalagem de
papel cartão, com medidas de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A). Compatíveis
com máquinas Nespresso.

Café Moído - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Cuidados com conservação

Validade

recomendamos uma dose de 15g (2 colheres de sopa)
para cada 100ml (um copo pequeno) de água fervente. 

Modo de preparo

Café Grão - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 



É possível ter um café descafeinado com sabor? Procuramos descobrir o que
os apreciadores de café descafeinado pensavam e desejavam. A resposta
não estava relacionada à cafeína, mas sim ao sabor. Embora a cafeína não
contribua diretamente para o sabor, seu processo de remoção
frequentemente resulta na perda deste importante componente de um bom
café. 

E o que fizemos com isso? Criamos um produto que, mesmo sendo bem
descafeinado, oferece sabor e prazer. Nosso Jamay® Nutty Decaf realiza
isso, com notas de cacau forastero e nozes, proporcionando uma sensação
de suavidade e leveza para momentos de descanso e relaxamento.

Apresentações

É possível ter um café descafeinado com sabor?

CAFEÍNA

0%

12 meses a partir da data de fabricação

Manter em local seco, arejado, longe de fonte de
calor ou sol. Após aberto, consumir em até 30 dias.

Café em cápsulas - 10 unidades de
5g, acondicionadas em embalagem de
papel cartão, com medidas de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A). Compatíveis
com máquinas Nespresso.

Café Moído - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Cuidados com conservação

Validade

recomendamos uma dose de 15g (2 colheres de sopa)
para cada 100ml (um copo pequeno) de água fervente. 

Modo de preparo

Café Grão - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Torra Clara / Suave

jamay® nutty decaf

+-
CORPO :

DOÇURA :
AMARGOR :

ACIDEZ :



CORPO :
DOÇURA :

AMARGOR :
ACIDEZ :

+-

Com uma torra média cuidadosamente aplicada ao café especial Arábica
(pontuação de 84 pontos, cultivado em São Carlos-SP), o Jamay® Passion
apresenta um sabor distinto que encanta os sentidos. Este café harmoniza
intensidade com sutileza, proporcionando uma experiência sensorial única e
excitante. 

Seu perfil aromático é enriquecido com a marcante presença do aroma de
bergamota e de ylang ylang, uma flor de origem asiática conhecida não apenas
por seus sabores e aromas exóticos, mas também por oferecer uma experiência
sensorial verdadeiramente cativante e diferenciada.

Apresentações

Ajudar a acordar também para o amor

12 meses a partir da data de fabricação

Manter em local seco, arejado, longe de fonte de
calor ou sol. Após aberto, consumir em até 30 dias.

Café em cápsulas- 10 unidades de
5g, acondicionadas em embalagem de
papel cartão, com medidas de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A). Compatíveis
com máquinas Nespresso.

Café Moído - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Cuidados com conservação

Validade

recomendamos uma dose de 15g (2 colheres de sopa)
para cada 100ml (um copo pequeno) de água fervente. 

Modo de preparo

Café Grão - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Torra Média / Intenso

jamay® passion 



Uma combinação de óleos naturais, obtidos dos mais brasileiros dos cacaus
e da acidez sutil da cereja, levando a um equilíbrio perfeito. 
Esse blend original traz ao Jamay® Cacaucherry, a partir de grãos da espécie
Arábica (cultivada em São Carlos, 84 pontos) submetidos a torra média, os
sabores, calores e sensações do que o Brasil hoje tem de melhor na
experiência de um café especial. 

Para obter uma riqueza ainda maior nessa experiência quente e brasileira, o
Jamay® Cacaucherry traduz uma combinação balanceada de acidez e doçura
remetendo a um sabor indescritível 

Apresentações

Café com personalidade tropical

+-
CORPO :

DOÇURA :
AMARGOR :

ACIDEZ :

12 meses a partir da data de fabricação

Manter em local seco, arejado, longe de fonte de
calor ou sol. Após aberto, consumir em até 30 dias.

Café em cápsulas - 10 unidades de
5g, acondicionadas em embalagem de
papel cartão, com medidas de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A). Compatíveis
com máquinas Nespresso.

Café Moído - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Cuidados com conservação

Validade

recomendamos uma dose de 15g (2 colheres de sopa)
para cada 100ml (um copo pequeno) de água fervente. 

Modo de preparo

Café Grão - 250g, caixa de 13 cm
(L) x 9 cm (C) x 12 cm (A)  com saco
interno impermeável. 

Torra Média / Moderado

jamay® cacaucherry



Jamay intenso foi elaborado com uma combinação dos melhores grãos de
cafés especiais, trazendo um blend exclusivo de aroma e paladar. Possui
doçura e amargor equilibrados, corpo aveludado e aromas complexos, com
uma finalização persistente e prazerosa. 

7 908425 455128 7 908425 455135

+-
CORPO :

DOÇURA :
AMARGOR :

ACIDEZ :

Apresentações  Cafés ESPECIAIS - 500g

Moído

Linha Cafés Especiais 

Blend de grãos premium Arábica e Robusta
“Coffea canephora”, Espírito Santo do Pinhal,
acima de 81 pontos e selecionados para
enobrecer o seu dia com um toque de requinte e
sofisticação.

Grãos

Torra Média / Intenso

jamay® INTENSO

12 meses a partir da data de fabricação

Manter em local seco, arejado, longe de fonte de
calor ou sol. Após aberto, consumir em até 30 dias.

Cuidados com conservação

Validade



Traga o Jamay® Café para perto de você

Será um prazer ter você entre os nossos apreciadores.

Visite www.cafeblendsdobrasil.com 
Se preferir, use o whatsapp 11 97660 4589

Ou fale com a gente pelo e-mail vendas@cafeblendsdobrasil.com 
No Instagram, somos @cbd.br

SIGA-NOS NO
INSTAGRAM!

@cdb.br
cafeblendsdobrasil.com

+55 (11) 97660 4589


